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A ums S/t

Brotkorb im Mix mit Brot, Baguette und Mini Brétchen.

Canapes 3,50€ p. Stk.

Inklusive 3 Dips. Gesalzene Butter, Kriauterquark und Hummus 3,50€ P-P-

Halbe Bauernschnitte 2,20€ p. Stk.

e Salami

e Schinken roh

* Schinken gekocht
e Scheibenkise

® Brie

e Camembert

® Roastbeef

e Kalbsbraten

® Putenaufschnite

* Thunfischpaste
® TForellenfilet

® Gebeizter Lachs
® Hummus

* Kriuterfrischkise

Belegte Brotchen halb 2,50€/ ganz 4,40€

Salami * Thunfischpaste
Schinken roh ® Gebeizter Lachs
Schinken gekocht

Mett

Scheibenkis

Brie

Kriuterfrischkise

Hummus

Avocadocreme

Belegte Laugenbrétchen halb 2,50€/ ganz 4,40€

e Salami

e Fleischwurst

e Schinken roh

* Schinken gekocht
* Mett

® Putenaufschnitt

e Scheibenkise

® Brie

e Camembert

o Kriuterfrischkise

® Hummus

® Avocadocreme

® Tomate Mozzarella
® Gebeizter Lachs

* Thunfischpaste

Salami e Hummus
Fleischwurst * Avocadocreme
Schinken roh ® Tomate Mozzarella
Schinken gekocht ® Gebeizter Lachs
Putenaufschnitt * Thunfischpaste
Scheibenkise

Brie

Camembert

Kriuterfrischkise

Die hier angebotenen Speisen haben einen Mindestbestellmenge von 20 Teilen pro Einheit

Sollten Sie reine Vegetarische oder Vegane Ausfithrungen wiinschen, geben Sie uns bitte Bescheid, ansonsten

stellen wir ein Mix zusammen



Auf Platten serviert

im Mix 20 Stiick

Belegte Bagels

Pesto, Tomate Mozzarella, Rucola, Parmesan
BBQ, Hihnchenbrust, Salat, Zwiebeln, Paprika, Gurke
Frischkise, Riucherlachs, Rucola, Tomate, Zwiebel

Remoulade, Roastbeef, Rucola, Essiggurke

- Frischkise, Gouda, Schinken, Salat, Gurke, Tomate

> 3, Frischkiise, Rucola, Dill, Riucherlachs

" 'r' | BBQ, Hiihnchen, Salat, Mais, Zwiebeln

 Frischkise, Thunfisch, Salat, Paprika, Gurke, Tomate

Py ‘;’ Hummus, Gegrilltes Gemiise, Tofu

20 Stiick

S Frischkise, Gouda, Schinken, Salat, Gurke, Tomate
Frischkise, Rucola, Dill, Riucherlachs

BBQ, Hihnchen, Salat, Mais, Zwiebeln

Frischkise, Thunfisch, Salat, Paprika, Gurke, Tomate

Hummus, Gegrilltes Gemiise, Tofu

Mindestbestellmenge pro Einheit

7:50€
7:50€
7,SO€
7,50%

4,80€
4,80€
4,80€
4,80€
4,80€

Als Fingerfood am Spiefd serviert
Mindestbestellmenge pro Einheit im Mix

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

3,00€



Torten, Kuchen /-

Kuchen und Torten der Bickerei Benz in Trier

Apfelstreusel “rund” A 28,00€
Kirschstreusel “rund” [ o 28,00€
Rhabarberkuchen “rund” ; 28,00€
Aprikosenrahm “rund” 5 28,00€
Gedeckter Apfel “rund” ' 31,00€
Kisekuchen “rund” : : 31,00€
~ Bienenstich “rund” o ; 31,00€
Als Blechkuchen zu 32 Stiicken _
Kisekuchen, Gedeckrer Apfel, Kirschstreusel, Apfelstreusel, Aprikosenrahm, Himbeere, Johannisbeere,
Nuss Pudding, Schoko Kise, Mohnstreusel 95,00€
. .
~ Mini Teilchen -~ 4
Mini Teilchen Mix 1,80€
MTn? FruchtkoT‘b Plueeniz : I’Sof Sewiert auf Platten oder in Korben, Q
Mini Laugenmix Natur 1,40€ -~ - - k>
o ) ¥ \ Mindestbestellmenge 20 Stk. pro Position
Mini Laugenmix Saaten, Salz und Kise I50€ o
Siifler Mini Mix (Donut, Muftin, 2,00€ »

Brownie)




C e 1. . ) Mi 11 -0 Positi k.
Klemlgkelten im Weckglas serviert indestbestellmenge pro Position 20 St

Mini Frikadelle am Spieff auf Tomatensofle 3,00€
Streifen vom Schweineschnitzel auf Kartoffelsalat 3,80€
Mini Frikadelle auf Nudelsalat 3,80€
Roastbeef auf Rucola und Remoulade 3,70€
Vitello Tonnato auf Thunfischsofle, Kapern und Parmesan 4,30€
Pute Ananas Spief§ an Curry Dip und Sesam 4,00€
Pflaume im Speckmantel auf BBQ Sofle 3,00€
Honigmelone mit Serrano Schinken 4,00€
Caeser Salat mit Hihnchen, Parmesan und Tomaten 4,00€
Gefliigelsalat 4,00€

Schweizer Wurstsalat 3,70€

Gurkensalat an Dill Sahne mit Riucherlachs 4,00€
Gegrillte Riesengarnele auf Glasnudel Chili Salat 4,60€
Mini Rostitaler auf Kriuter Schmand mit Lachsrose 4,60€

Rote Beete Salat mit geriucherter Forelle 4,20€

-
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Gegrillte Scampi in Knoblauchgl am Spief§ mit Dip 4,60€
Krabbencockrail 4,60€

Auberginenrlichen gefiillt mit Hummus und Gemiise™ 4,50€
| Mini Friihlingsrolle gefiillt mit Gemiise an Siiff Sauer Sofle 3,20€
| Tomate Mozzarella Spief§ mit Basilikum und Pesto 3,20€
"8 Couscous Salat mit Curry, Paprika, Zucchini, Olive und Tomate * 4,30€
Y Gratinierter Ziegenkise mit Honig & Niissen auf 3,80€
| Rucola und Himbeervinaigrette
" Grillgemiise mit Feta Wiirfel 3,60€
Grillgemiise mit geriduchertem Tofu & 3,60€
Feta Salat mit Oliven, Gurke und Paprika 3,60€
Tofu Salat mit getrockneten Tomaten & 3,60€
Gemiisebillchen mit Griinkern auf fruchtiger Tomatensofie®” 3,60€
Kise Weintraube Spief§ 3,00€
Rohkost bestehend aus Paprika, Mohre, Gurke, Sellerie & Dip 4,00€




Mindestbestellmenge pro Position 20 Stk.

Desserts im Saisonales Dessert im

Schokoladenmousse dunkel 4,20€ Bratapfel Mascarpone Schichtdessert 4,50€
Schokoladenmousse hell 4,20€ Spekulatius Schokoladenmousse 4,30€
Panna Cotta mit Waldfruchtspiegel 3,80€ Zimt Panna Cotta & Mandeln 4,00€
Creme Brilée 4,20€ Lebkuchen Schokoladenmousse 4,30€
Himbeer Mascarpone Schichtdessert 4,20€
Vanillepudding 3,40€ Erdbeere Mascarpone Tiramisu 4,40€
Schokoladenpudding 3,40€
Schokoladenkuchen mit Niissen 4,20€
Apfel Crumble 4,50€
Schwarzwilder Kirsch (ohne Alkohol) 4,90€
Obstsalat mit Minze und Zitronengras 3,70€
Obstspief$ 3,70€
Joghurt mit Obstsalat und Niissen 4,70€

Mini Burger mit Rindfleisch Patty 3,90€ Frischkise, Gouda, Schinken, Salat Rohkost 3,00€
Mini Burger mit Gemiise Patty ¥ €2 3,90€ Frischkise. Rucola, Dill, gebeizter Lachs 3,00€
Mini Pizzen im Mix (auch Vegi bestellbar) 2,50€ BBQ, Hihnchen, Salat, Zwiebeln, Tomate 3,00€
Mini Flammkuchen im Mix (auch Vegi bestellbar) | 2,60€ Frischkiise, Rucola, Thunfisch, Zwiebeln 3,00€
Mini Blitterteighippchen gefiille im Mix 1,80€ Hummus, Gegrilltes Gemiise, Tofu €7 3,00€




rofle Fischplatte bestehend aus einem ganzen pochierten Lachs, Garnelen, w
orelle, Makrele, Fischterrine, Krabbencockrtail, gebeiztem Lachs, ‘

ischpralinen, Kaviar und Dips 17,00€ p.P.

Bestellbar ab 10 Personen

ischplatte mit gebeiztem Lachs, Forelle, Garnelen, Makrele, Dips 12,40€

WAntipasti Platte mit gebratenem Gemiise, Oliven, Riesengarnelen, Tomate 14,50€

Mozzarella, Mini Frikadellen, Melone Serrano Schinken
Antipasti Platte Vegetarisch mit gebraténem Gemiise, Oliven, Tomate Mozzarella |11,40€
itello Tonnato mit Thunfischsofle, Kapern und Parmesan 10,70€

Rindercarpaccio an Rucola und Parmesan mit Balsamico und Olivensl 12,30€

Honigmelone mit Serrano Schinken an Rucoiaj 8,50€
‘Tomate Mozzarella mit Basilikum, Balsamico und Olivendl 6,20€

, Rosa gebratenes Roastbeef an Remoulade 10,00€
| |Schinken Spargel Réllchen 6,60€

Kiseplatte mit einer Auswahl an internationalem Kise, Trauben, Feigen

v

“und Feigensenf 8,90€

" Vesperplatte mit einer Auswahl an Blut-, und Leberwurst, Schinkenvariationen,

« Siilze, Wurstaufschnitt, Rohesser, Wiener und Frikadelle inklusive Dips 11,30€



Leckeres zum

\
.

Bestellbar ab 20 Portionen

Kartoffelcremesuppe 6,00€
Kartoffel Lauch Suppe 6,00€
Karottencremesuppe 6,00€
Gemiisecremesuppe 6,00€
Kiirbiscremesuppe (nach Saison) 6,00€
Tomatencremesuppe 6,00€
Siillkartoffelsuppe 6,00€

Auf Wunsch kénnen alle Suppen Vegan zubereitet werden

Gulaschsuppe rein Rind 7,50€

Rinderkraftbrithe mit Gemiiseeinlage und Markklofchen 7,00€

Erbseneintopf 6,50€
Kartoffel Gemiise Eintopf 6,50€
Linseneintopf 6,50€

Schnippelbohnensuppe 6,50€







Bestellbar ab 15 Personen

Das einfache @ /22 g

Baguette Mix mit gesalzener Butter

Girtnerin Salat mit Vinaigrette

Karottensalat in Orangen Ingwer Marinade

Schnitzel Wiener Art mit Zitronenecken

Putengeschnetzeltes in Pilzrahmsofle

/?/_\"'“ iy L
et

Kartoffelgratin
Spitzle

Gemdiise der Saison mit Sofle Hollandaise

29,90€ pro Person
Kinder Ur2 50%

Im Buffet enthalten sind Chafing Dishes, Brennpaste und Vorleger
Sollten Sie eine Beilage, ein Hauptgang oder ein Salat austauschen wollen, so erheben wir wenn nétig einen

Aufpreis
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Bestellbar ab 15 Personen

Kalt Buffet

Baguette Mix mit gesalzener Butter
/)/\\"’— -~ - e
. S

Girtnerin Salat
Antipasti Platte mit gebratenem Gemiise, Oliven, Tomate Mozzarella, Melone Schinken

Fischplatte mit Makrele, gebeiztem Lachs, Forelle, Garnelen und Dips

/7/_\*-=» = e e

Tafelspitz im Bouillonsud
Hihnchenbrustfilet in leichter Lauch Sahne SofSe

S

Pariser Kartoffeln
Reis

Gemdise der Saison mit Sofle Hollandaise

Obstsalat in grofler Schale

Kiseauswahl mit Feigensenf

37,90€ pro Person
Kinder Ur2 50%

" e
3

. Ith Buffet enthalteii sind Chafing Dishes, Brennpaste und Vorleger
A ﬂﬂSollten Sie eine Beilage, ein Hauptgang oder ein Salat austauschen
é‘ \ wollen, so'erheben wir wenn nétig einen ﬁsufpreis
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Bestellbar ab 20 Personen

Regionales
\ EBuflet

, Baguette Mix mit Schmalz und Butter
’ M /7/\\ = o

v Feldsalat mit Kernen und Speck
Schinken Spargel Réllchen

ﬁi ‘ Roastbeef an Remoulade
L V: Y e /?/_\ = e e -

Winzerpfanne mit Schweinefilet, Trauben, Zwiebeln und Pilze

in Weiflweinsofle

Roulade in kriftiger Bratenjus

/7/‘\“" b T D

Drillinge in Butter geschwenkt
- Spiitzle

Speck Bohnen
Rotkohl

P o e

Weincreme im Glischen

37,90€ pro Person
Kinder Ur2 50%

Im Buffet enthalten sind Chafing Dishes, Brennpaste und Vorleger

Sollten Sie eine Beilage, ein Hauptgang oder ein Salat austauschen wollen, so erheben wir wenn nétig einen Aufpreis

II



Sollten Sie eine Beilagé,‘ ein Hauptgang oder ein Salat austauschen wollen, so

RuS tlk ale S Bestellbar ab 20 Personen

5

Brot mit Butter und Schmalz

/—)/\""~ = - e .
e R 3

Krautsalat
Karcoffelsalat in Essig/ Ol mit Speck und Eiern
Vesperplatte

R ——

Spieflbraten in Zwiebelsofle
Kriftiges Rindergulasch

/?/\ T =3 e

Spitzle

Rosmarinkartoffeln

Bohnen im Speckmantel

Kaisergemiise mit Sofle Hollandaise

e e e

Kiseplatte

33,90€ pro Person
Kinder Ur2 50%

Im Buffet enthalten sind Chafing Dishes, Brennpaste und Vorleger

erheben wir wenn notig einen Aufpreis S



Bestellbar ab 30 Personen
SO anss Buffet

Baguette Mix mit gesalzener Butter und Hummus

S S il

Vitello Tonato an Thunfischsofle mit Kapern und Parmesan

Rindercarpaccio auf Rucola und Parmesan

Antipasti Platte mit gebratenem Gemiise, Oliven, Tomate Mozzarella, Melone Serrano Schinken

— o
— L

Hihnchenbrustfilet in Lauch Sahne SofSe
Schweinefilet im Speckmantel auf Rahmsofle
Gediinsteter Lachs und Zander auf Dill Senf SofSe

= o
S L

Rosmarinkartoffeln
Bandnudeln
Reis

Grillgemiise

s e

— —

| =) -
. j Obstsalat im Glischen

_ﬁ\( L
i * }% ) Panna Cotta mit Fruchtspiegel im Glischen
)

Schokomousse im Glischen

52,90€ pro Person g R
Kinder Ur2 50%



v‘_ 5"& , 3 Y p,
Ie - Bestellbar ab 20 Personen
' ’
4% RS Tl S : ;
Ry 2 . - Baguette Mix m1&H:u_’mmus : P
o AN . ’ ) ’ &
2 3 A SR T L /[~
Py /V“ »‘“\_k’_d_/—z-'/"#; £
Wild Kriiuter Salac mariniert
" Marinierter Feta Salac mit Oliven, Tomate, Paprika und Zwiebeln
Antipasti Platte mit gebratenem Gemiise, Oliven, Tomate Mozzarella
E : z 3 " .-,\ (4 g 4
N /V\T\-v\ RV A e
" Wiy b N
Gefiillte Paprika mic Gemiise und Couscous auf Tomatensofie
' 3 3 F : =
T N - Gemiisepfanne mit Feta D S W
" - Waldpilzpfanne in leichter Sahnesofie . :
1 ¢ . 3 22 N o yy ¥ o Aee ) Ty .
- : \ o X - ~ A =
' /}/’\~ 3 A iy
Ry A RS G R S PO Y
A ” Ve S "
PR o« - ‘ & ¥ i 5 ’
s Y P N e S A Y 2"
WL Grillgemiise o R g A
Jd 2o o ..i". /:“ " e ‘a>
~Pariser Kartoffeln -~ 4
’ D e SO i e £ R NG T st
4 . e, e X R Ré’is Ay R :
S Oe DR aeasl g
. 3y 2 e S T R ¢ AN
N A D78 ) AR - LA Lo e
i St oo e Obsesalas imvGlaSchear v N e &
: _Apfel Crumble im Glischen - = = =~ 5.
o - L 'A‘ . " > Y < -' ’. - > ﬁ-

s 36,90€ pro Person 2R
Kinder Urz50%  + -
eod ’ “ % ; .".‘:

e
‘

Tt Bagiler dathilyers dnd dhaﬁng Dishe;,' Brennppste)uhd Vorleger‘
Sollten Sie eine Beilage, ein Hauptgang oder ein Salat austauschen wollen; so

.+ - ~erheben wir wenn nétig einen Aufpreis




Bestellbar ab 20 Personen
Buffet

Baguette Mix mit Hummus

/D/F\ =F e

Marinierter Tofu Salat mit getrockneten Tomaten

Mediterraner Spaghetti Salat mit Tomaten und Paprika

/?/‘\““"\— A e

Griinkerngemiisefrikadelle auf pikanter Tomatensofle

Getiillte Zucchini mit Bulgur und Gemiise
Chili sin Carne

Drlllmge
Reis

Ofengemuse

Ao

Obstsalat im Glidschen

34,90€ pro Person
Kinder Ur2 50%

Im Buffet enthalten sind Chafing Dishes, Brennpaste
und Vorleger

Sollten Sie eine Beilage, ein Hauptgang oder ein Salat

austauschen wollen, so erheben wir wenn notig einen

Aufpreis



Bestellbar von November bis Januar ab 20 Personen

Weihnachts @W

Baguette Mix mit gesalzener Butter und Hummus

Maronencremesuppe

/7/\\- ol e

Feldsalat mit Croutons, Kernen und Speck
Rotkohl Salat

Kiseplatte mit Trauben und Feigensenf

Fischplatte mit Forelle, Makrele, Garnelen und Lachs

Ragout vom Wild

Lachsfilet mit Kriuterkruste

Gefiillte Paprikaschote mit Fetakiise, Niissen, Tomaten und Gemiise

Kartoffelklsfie
Butter Spitzle
Apfelrotkohl
Griinkohl mit Speck

/?/_\ . //

Lebkuchen Schokoladenmousse im Glischen

Bratapfel Mascarpone Schichtdessert im Glischen

Zimt Panna Cotta im Glischen

46,90€ pro Person
Kinder U2 50%

Im Buffet enthalten sind Chafing Dishes, Brennpaste und Vorleger
Sollten Sie eine Beilage, ein Hauptgang oder ein Salat austauschen wollen, so erheben

wir wenn nétig einen Aufpreis b
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Bestellbar ab 15 Personen

?% 2 Buffet

5 Glidschen pro Person 17,50€
10 Glischen pro Person 33,50€
15 Glischen pro Person 49,50€

Bitte suchen Sie sich Anhand unsere Mappe Thre
Fingerfood Glischen, Snacks auf Platten
und/oder Wrap Réllchen am Spief§
aus dem Sortiment zusammen (Mappe Seite 4 und 5).
Egal ob Herzhaft oder Stfl.
Im Buffet betrigt die Mindestanzahl jeden Glischens/ Snacks
oder Wrap Réllchen 15.




Bestellbar ab 10 Personen

Business Lunch ftir Firmen

Einfaches Mittagessen OHNE Nachtisch und OHNE 15,90€
Geschirr (1 Hauptgang, 1 Beilage und 1 Sala,

Chafing, Brennpaste und Vorleger immer inklusive)

Mittagessen OHNE Nachtisch und OHNE Geschirr 17,90€
(1 Hauptgang, 2 Beilagen, 1 Salat, Chafing, Brennpaste

und Vorleger immer inklusive)

Mittagessen MIT Nachtisch und MIT Geschirr 19,90€
(1 Hauptgang, 2 Beilagen, 1 Salat, 1 Nachtisch, Teller,
Messer und Gabeln, Chafing, Brennpaste und

Vorleger immer inklusive)

Eine Liste der Gerichte,
inklusive einer vegetarischen

Alternative senden wir bei

Interesse gerne zu.







Bestellbar ab 15 Personen

Bausteinkasten Buffet

Baue dir dein eigenes Buffet zusammen

Suppen & Eintdpfe

Kartoffelcremesuppe

Kartoffel Lauch Suppe
Karottencremesuppe
Gemiisecremesuppe
Kiirbiscremesuppe (nach Saison)
Tomatencremesuppe
Siillkartoffelsuppe
Gulaschsuppe rein Rind
Rinderkraftbrithe mit Gemiiseeinlage und Markklofichen
Erbseneintopf

Kartoffel Gemiise Eintopf
Linseneintopf

Schnippelbohnensuppe

Salat

Girtnerin Salat

Karottensalat mit Orangen Ingwer Marinade

Gurkensalat mit Sahne Dill Sofle
Bohnensalat mit Speck

Rote Beete Salat

Kartoffelsalat mit Mayo

Nudelsalat mit Mayo

Curry Reissalat mit Mais und Paprika
Tomatensalat mit Zwiebeln

Couscous Salat

Roter Linsensalat

Krautsalat

Tofu Salat mit getrockneten Tomaten
Fetas Salat mit Paprika, Oliven, Gurke
Mediterrane Spaghetti Salat mit Paprika

Platten

Fischplatte mit gebeiztem Lachs, Forelle, Garnelen, Makrele, Dips

Antipasti Platte mit gebratenem Gemiise, Oliven, Garnelen, Tomate Mozzarella, Mini

Frikadellen, Melone Schinken

Antipasti Platte Vegetarisch mit gebratenem Gemiise, Oliven, Tomate Mozzarella

Vitello Tonnato mit Thunfischsoffe, Kapern und Parmesan

Rindercarpaccio an Rucola und Parmesan mit Balsamico und Olivenél

Honigmelone mit Serrano Schinken an Rucola

Tomate Mozzarella mit Basilikum, Balsamico und Olivensl

Rosa gebratenes Roastbeef an Remoulade

Schinken Spargel Rollchen

Kiseplatte mit einer Auswahl an internationalem Kiise, Trauben, Feigen und Feigensenf

Vesperplatte mit einer Auswahl an Blut-, und Leberwurst, Schinkenvariationen,

Siilze, Wurstaufschnitt, Rohesser, Wiener und Frikadelle inklusive Dips

§



Fleischgerichte vom Schwein

Schnitzel Wiener Art mit Zitronenecken
Schweinefiletmedaillons in Pilzrahm
Schweinefiletmedaillons mit Speck umwickelt in Pilzrahm
Spieflbraten in Sofle

Fleischkise im Sud

Kassler im Sud

Grillschinken im Sud

Ziiricher Geschnetzeltes

Doppelte Currywurst

Fleischgerichte vom Rind & Kalb

Rinderbraten in Bratensofle
Deftiges Gulasch mit Paprika
Tafelspitz im Sud mit Remoulade
Burgunderbraten in Rotweinsofle
Rinderroulade in Sofle
Rinderspieflbraten in Sofle
Kalbsgeschnetzeltes in Pilzrahm
Kalbsbraten in Sofle

Chili con Carne

Fleischgerichte vom Gefliigel

Putengeschnetzeltes in Pilzrahm

Putenschnitzel mit Zitronenecken

Hihnchenschnitzel mit Zitronenecken
Hihnchenbrustfilet in Lauch Sahne Sofle
Hihnchenbrustfilet in Currysoffe

Hihnchenbrustfilet in Pfeffersofie

Hihnchenbrustfilet in Pilzrahm

Hihnchenbrustfilet auf Grillgemiise mit Feta iiberbacken

Flieten

E leischgerichte vom Wild

Wildgulasch in deftiger Sofle

Ragout vom Reh in Traubensofie
Gebratene Perlhuhnbrust auf Waldpilzsofie
Wildschweinbraten in Sofle

Fischgerichte

Auf der Haut gebratener Lachs im Sud
Gedyiinsteter Lachs im Sud

Lachsfilet auf Blattspinat in Senfrahmsofie
Auf der Haut gebratener Zander
Gediinstetes Schollenfilet im Sud

Duett vom Zander und Lachs an Zitronenbuttersofe

Aufliufe

Klassische Rinder Lasagne
Gemiiselasagne
Lachslasagne

Kartoffel Gemiise Auflauf

Vegetarische Gerichte

Gemiisepfanne mit Feta iiberbacken

Gemiise Griinkern Frikadelle auf pikanter Tomatensofie
Gefiillte Paprika mit Couscous und Gemiise
Waldpilzpfanne an Sahnesofie

Kiseschnitzel

Gefiillte Zucchini mit Bulgur und Gemiise

Kiirbis Kartoffel Pfanne (nach Saison)

Vegane Gerichte

Chili sin Carne

Geriucherter Tofu auf Grillgemiise
Getiillte Paprika mit Couscous und Gemiise
Getiillte Zucchini mit Bulgur und Gemiise
Gemiise Griinkern Frikadelle auf pikanter
Tomatensofle

Kiirbis Kartoffel Pfanne (nach Saison)
Linsen Tofu Curry

20



Beilagen zum Hauptgang Soflen zum Hauptgang

Salzkartoffeln Bratensofle
Drillinge in Butter geschwenkt Pilzrahm
Rosmarinkartoffeln mit Knoblauch Paprika
Kartoffelklofle Pfeffer
Kartoffelgratin Hollandaise
Rosti Kriutersofle
Kroketten Currysofie
Semmelknodel Senfrahm

Spitzle in Butter geschwenkt

Schupfnudeln

Nudel

Ru. - Dessert in Schiissel, Form oder Platte
eis

Gemiisereis mit Tomate

Spargel (nach Saison) Schokoladenmousse

Sauerkraut Obstsalat

Rotkohl mit Apfel Vanillepudding

Speckbohnen Schokoladenpudding

Bohnen im Speckmantel Himbeere Mascarpone Schichtdessert

Kaisergemiise Natur

Kaisergemiise mit Softe Hollandaise Kiseplatte mit Feigensenf und Trauben

Grillgemiise

Dessert im Glischen Stellen Sie sich Thr eigenes Buffet ab 15 Personen
zusammen. Wir erstellen Thnen auf der Grundlage der

Schokoladenmousse dunkel Gerichte das passende Angebot.

Schokoladenmousse hell

Panna Cotta mit Waldfruchtspiegel Soflen sind mit Mondamin abgebunden und somit Gluten

Créme Brilée Frei

Himbeer Mascarpone Schichtdessert

Vanillepudding Spezialwiinsche kénnen gerne besprochen werden und nach
Schokoladenpudding unserem Konnen umgesetzt werden
Schokoladenkuchen mit Niissen

Apfel Crumble Besonderheiten in Form von Allergenen oder
Schwarzwilder Kirsch (ohne Alkohol) Unvertriglichkeiten miissen bitte angegeben und

Obstsalat mit Minze und Zitronengras kommuniziert werden, damit wir hier keine Fehler machen




Allgemeine Informationen

Anfahrt Pauschale (bis 12 km) 25,00€
Jeder weitere Kilometer + L,0O€
Liefer-, und Abholservice im Biirgerhaus (chne Aufbau) 5,00€

Liefer-, und Abholservice im Biirgerhaus (mit Aufbau) 10,00€
Servicepauschale fiir gewiinschten Service durch Fachkraft, pro Stunde 40,00€
Zuschlag fiir eine Lieferung an einem Sonntag 50,00€

Sie benétigen fiir Thr Catering das passende Equipment? Kein Problem!

Bitte teilen Sie uns Ihre Wiinsche mit und wir erstellen Thnen das passende Angebot.

Folgendes bieten wir an:

® Meniiteller

* Kuchenteller

* Dessertteller

® Dessert Schilchen

* Loéwenkopftasse fiir Suppe

* Meniimesser, Meniigabel, Meniiloffel
e Kuchengabel, Kaffeeloffel

e Kaffeetasse und Untertasse

* Teeglas

® Stehtisch

® Hussen fiir Stehtisch

* Bierzeltgarnitur

* Hussen fiir Bierzeltgarnitur

e Pavillon

Kaffee Brithcurm
Kaffeekannen Edelstahl leer (750 ml)
Kaffeckanne Edelstahl gefiille (750 ml)

Teesamowar

Filterkaffee (Mondo del Cafe Stadckaffee)

Softdrinkglas
Weinglas
Bierglas
Sekeglas

* Getrinke konnen auf Kommission geliefert werden, werden jedoch Kistenweise (angebrochene Kiste)

abgerechnet

 Getrinke Intern fiir Tagungen werden Flaschenweise abgerechnet. Der Mindestumsatz liegt bei 2,00€ pro

Person.

Bei Bruch und/ oder Verlust stellen wir den Einkaufspreis in Rechnung

Bei Auslieferung wird eine Liste zur Unterschrift gereicht, was geliefert wurde (Platten, Gliischen,...). Sollte hier ecwas

fehlen oder zu Bruch gehen, so wird der Einkaufspreis in Rechnung gestellt.
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Allgemeine Geschiftsbedingungen fiir Verbraucher

I. Geltungsbereich und Anderungen dieser Allgemeinen Geschaftsbedingungen

1. Fur simtliche Geschifte zwischen dem Kunden und Kollmanns Catering gelten diese
Allgemeinen Geschaftsbedingungen.

2. Die AGB gelten ausschlieBlich. Wiedersprechende und/oder ergdnzende AGBs des Kunden
gelten vorbehhaltlich einer ausdricklichen schriftlichen Zustimmung von Kollmanns
Catering nicht.

3. Alle Angebote sind freibleibend.

Il. Warenangebot

1. Das umfangreiche Sortiment von Kollmanns Catering ist immer saisonal bedingten
Verdnderungen unterworfen. Sollten einzelne Artikel nicht vaorhanden sein, behalt sich
Kollmanns Catering ein Austausch gegen zumindest gleichwertige Ware vor.

. Standzeit Buffet

1. Im Falle von sogenannten Buffet Lieferungen dbernimmt Kollmanns Catering fiir eine
unsachgemdfie Lagerung des Liefergegenstandes ab dem Zeitpunkt der Ubergabe durch
durch den Kunden keinerlei Haftung.

IV. Preise, Preisliste und Mehrwertsteuer

1. Der Kunde ist verpflichtet, die fir diese Leistungen vereinbarten Preise von Kollmanns
Catering zu zahlen.

2. Sofern im Einzelfall nicht Preise vereinbart sind, gelten die in der Preisliste neuesten
Datums aufgefiihrten Preise.

3. Kollmanns Catering ist zu einer Preiserh&hung berechtigt, wenn sich dem vereinbarten
Entgelt zugrunde liegenden Lohne und Kosten erhdhen und zwischen Vertragsabschluss
und der Lieferung an den Kunden mehr als einem Monate verstrichen sind.

V. Filligkeit, Anzahlung, Vierzug

1. Bei Auftrdgen mit einem Auftragswert bis 3000€ netto erhalten Sie eine Rechnung nach
der Veranstaltung. Diese wird per Uberweisung bezahit.

2. Ab einem Auftragswert von 300D€ netto, erlauben wir uns eine Vorab- Rechnung dber
B0% zu stellen.

3. Unsere Rechnungen kénnen per Uberweisung beglichen werden.

4. Unsere Rechnungen sind nach erhalt sofort zahlbar.

5. Eine Endrechnung bei variablen Kosten | Getrinkeverbrauch, Personaleinsatz) wir nach
der Veranstaltung nach tatsdchlichem Aufwand in Rechnung gestellt.

6. Bei Zahlungsverzigerungen kinnen wir gesetzliche Rechte geltend machen.

7. Vor Rechnungsstellung teilt uns der Kunde die korrekte Rechnungsadresse mit.
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V1. Riicktritt, Storno, Kosten, Anderung der Teilnehmerzahlen

1. Der Kunde hat jederzeit das Recht, vom Vertrag zurlickzutreten. Soweit keine weiteren
schriftlichen Vereinbarungen zwischen dem Kunden und Kollmanns Catering getroffen
wurden

2. Nach Auftragsvergabe bei Stornierungen bis sieben volle Werktage vor dem ersten
Veranstaltungstag werden 80% des letztgiltigen Angebotes in Rechnung gestellt.

3. Bei Stornierung bis drei volle Werktage vor dem ersten Veranstaltungstag werden 905%
des letztgiltigen Angebotes in Rechnung gestallt.

4. Beij einer Stornierung unter drei vollen Werktagen vor dem ersten Veranstaltungstag
werden 100% des letztgilitigen Angebots in Rechnung gestellt.

5. Der Kunde ist verpflichtet, Kollmanns Catering gegendber bei Bastellung die
voraussichtliche Teilnehmerzahl anzugeben. Die Speiseplanung, der genaue Ablauf der
Veranstaltung und sonstige wichtige Details, missen Kollmanns Catering bis spdtestens
zehn Werktage vor dem Veranstaltungstermin schriftlich mitgeteilt werden.

6. Eine Anpassung der Teilnehmerzahl kann bis finf Werktage vor Veranstaltungstermin
erfolgen.

7. Bei Reduzierung der Tellnehmerzahl um mehr als 10% ist Kollmanns Catering berechtigt
die vereinbarten Preise pro Person angemessen zu erhihen.

. Im Falle einer Abweichung der Teilnehmerzahl nach oben wird die tatséchliche
Teilnehmerzahl berechnet.

VIl. Haftung des Kunden

1. Fiir Beschadigungen, die durch Gaste verursacht werden, haftet der Kunde. Die Kosten
daraus sind Kollmanns Catering voll zu ersetzen. Bei Beschadigung, Bruch oder
Diebstahl des verwendeten Equipments wird dies derm Kunden zur Ganze in Rechnung
gestellt. Die Zahlung findet im Hause statt.

2. Kollmanns Catering haftet nicht fiir Verlust, Bruch oder Beschidigung durch den Kunden.

3. Die Sorgfaltspflicht filr angemietete Gegenstinde obliegt ab der Ubernahme bis zur
Riickstellung dem Kunden. Anfillige Schaden, Fehimangel,...sind vom Kunden zu vertreten
und werden durch Kollmanns Catering gesondert berechnet.

Vill. Salvatorische Klausel

1. Soliten einzelne Bestimmungen dieser AGBs unwirksam sein oder werden, so berlhrt
dies die Verbindlichkeit der dbrigen Bestimmungen und der unter ihrer Zugrundelegung
Geschlossener Vertrige nicht. Die unwirksame Bestimmung ist durch eine wirksame,
die ihr dem Sinn und Zweck am nichsten kommt, zu ersetzen.

Stand Dezember 2024
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